Tagliatelle sa piletinom, blitvom i prsutom

NS

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gtagliatelle

100 gblansirane blitve
1 glavicacrnog luka
2 cenabijelog luka
400 mimlijeka

500 gpiletine

100 gprsuta

bijeli biber

bosiljak

so

suseni perdun

200 ggaude

Priprema

Pr&ut igeckati sitno pa kratko proprZiti. Bijelo meso takoe zajedno sa prsutom. Luk izdinstati pa dodati blitvu.
Zatim nasuti mlijeko dodati tagliatelle. Kuhati 15-ak minuta. Pred kraj dodati meso i narendati sir.

Savet

Servirati po zelji!



