DusSa-kolac

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

16 kaSikamleka

16 kaSikaulja

16 kaSikaSecera

16 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zaprédiv:

e 25dlvode
e 250 gSecera
o 3 kasSkekakaoa

Priprema

Pripremiti sastojke.

Mikserom umutiti jgja samlekom i uljem, pa dodati braSno pomeSano sa praskom za pecivo i Secer, umutiti.

Smesu izliti u nauljen uvec pleh. Peci u zagrejanoj rerni na 180 C oko 15 minuta. Kolac ostaviti da se ohladi, pa
gaiseci na parcad.



U Serpu staviti Secer, kakao i vodu. Ostaviti da provri paskinuti savatre.

Vruc preliv sipati preko ohlaenog kolaca.

Kolac ohladiti pa posluziti. Ja sam servirala sa sladoledom od cokolade.

Prijatno!

Savet

Brz, ukusan i jednostavan. Prijatno



