
Pecene breskve

Sastojci

Posip za breskve:

2 kašikemeda
1 kašikicacimeta
4 kašikicemaslaca

I još:

po željisladoled

Priprema

Breskve opetite, nožem presecite po sredini, lagano ih otvorite i izvadite koštice (breskve ne trebaju biti 
prezrele). Na tepsiju stavite papir za pecenje, stavite polovice bresaka. U udubljenja gde su bile koštice stavite 
malo maslaca, pospite cimetom, prelite medom. Rernu ukljucite na 180 ispecite breskve, negde oko petnaestak 
minuta, servirajte na tanjir sa kuglom sladoleda. Poslužite tople.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 5 min


