Medeni mafini

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 Soljasmeeg Secera

1/2 Soljeulja

1 Soljajogurta

1 Soljabelog brasna

1 Soljaheljdinog brasna

1/2 kaSikicesode bikarbone

1 kasikicazacina za medenjake

Priprema

2 jgja(mojanisu bilavelika), 1 Solja Secera, ja sam stavila smel Secer od Secerne trske, a posto su mi jajabila
manjaSoljaje bilaod 130 ml. Jgjai Secer izmeSati mikserom, dodati pola Solje ulja, 1 Solju jogurta, 1 Solju
belog brasna, 1 Solju heljdinog brasna, pola kasicice sode bikarbonei 1 kaSicicu zacina za medenjake. Mozeteih
peci u kalupu koji ste podmazali ili u papirnim korpicama za pecenje mafina. Uliti u kalupe zamafine i peci na
170-180 zavisi od rerne dvadesetak minuta. Samljela sam malo smei Secer | posula po mafinima, amozei preliv
od cokolade, ko kako voli. Brzo, fino kako ja kazem, zamuti i ispeci i nema promasgja.

Savet



