Sladoled kocke

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za patiSpan;:

e 7belanaca
7 kaSikaSecera
7 kaSikabrasna
3dimleka
3 kasSikeSecera

Fil:

500 mimleka
7Zumanaca

6 kaSikeSecera

4 kaSkebrasna

1 kesicavanilin Secera
250 gmargarina

Priprema

Belancai Secer dobro umutiti. Dodati bradno pa lagano promesati kaSikom. Sipati u tepsiju i peci na 180 stepeni
oko 30 minuta.

Pecenu koru preliti vrucu sa hladnim mlekom sjedinjenim sa Secerom.

Zafil umutiti Zumanca sa Secerom. Dodati vanilin Secer i brasno pa dobro gediniti mikserom. Fil sipati u kipuce



mleko pakuvati dok se ne zgusne.

Fil ohladiti pa ga gediniti sa omeksalim margarinom, a zatim staviti preko kore. Preko fila staviti umucen Slag
krem.

Savet



