*Seljacka* pogaca

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:
e 1 kgbrasna
e 3 kaSicicesoli

e 1 kaSicicasode bikarbone
e 500 mlkisele vode

Priprema

Pome&ati bradno, so i sodu bikarbonu. Sve to zamesiti sa od prilike 500 ml kisele vode. Testo treba da bude
glatko.

Testo rastanjiti rukama. Staviti na podmazanu tepsiju. Testo izbockato viljuskom i peci u zagrejanpj pecnici dok
ne porumeni. Na 200°C 40 minuta.

Savet

Uz ovu pogau ngjslae je jesti sir i kaggmak! Ovo sam nauila od moje bake. Zamene je ovo ngjlepsai prava
pogaal Izvolitei prijatno Vam bilo!



