Kolac sa keksom i kremom

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

1 caSa od 200 mlSecera

1 caSa od 200 mlbrasna

1 caSa od 200 mlulja

2 caSe od 200 mimleka

2,5 case od 200 mimlevenog keksa
1 kesicapraska za pecivo

e 2jgjeta

Zapremaz:

¢ 150 gkrema
e 1/2 caSemlevenog keksa

Priprema

Umutiti belanca u cvrsto Sne. Dodati Zzumancai promesSati sa varjacom. Dodati Secer, ulje, brasno prasak za
pecivo i keks. Sve fino gediniti i umucenu masu sipati u tepsiju koja, se premaze sa uljem i pospe samalo
keksa. Kolac peci na 200 stepeni 30 minuta. Gotov vruc kolac premazati sa kremom i posuti sa keksom. Slag
krem umuititi sa po uputstvu sakesicei posluziti uz kolac. Prijatno.

Savet



