KupusKkifle (11)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

500 mimleka

1 Soljicaulja

3 kasikicesoli

3 kaSikiceSecera
lkvasac

3jgeta

250 gmargarina
1 dlvode

1 kgbradna

Priprema

U vodu staviti izmrvljen kvasac i dodati kaSicicu Secerai brasna. Kad kvasac nadoe sipati u posudu samlakim

mlekom i dodati soli i Soljicu uljai zamesiti. Ostaviti testo da nadoe 15 minuta. Razvuci testo u pravougaonik.

Margarin pomesati satri Zumancai kaSikicom soli. Premazati razvuceno testo i uviti u dve Strudle sa obakraja,
preseci izmeu Strudla. Strudle seci ukoso, poreati u nauljen pleh. Umutiti belancai kadikicom stavljati odozgo

nakifle. Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni.



Savet

Prijatno!



