
Paprike punjene sirom (6)

Sastojci

Potrebno je:

500 gmrvljenog sira
2jajeta
po ukusu soli
1 kašicica praška za pecivo
po potrebi ulja
paprike

Priprema

Paprike oprati i ocistiti od peteljki. U posudi pomešati sir, jaja, so i mao praška za pecivo (može i bez). Smesom 
napuniti paprike, poreati u podmazani pleh ili tepsiju i staviti u zagrejanoj rerni na 180-200C da paprika omekša 
i zapece se.

Savet

Jako jednostavni letnjji ruak ili veera, Može se jesti i toplo i hladno. Uz vruu pogau ,salatu ili samo sa keapom 
svakako e biti ukusan, letnji obrok :) Prijatno!

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 90 min


