
Rolnice sa sirom (5)

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
400 gsitnog sira
1žumance
1 kašikamleka
2 kašikesusama

Priprema

Lisnato testo (2) razvuci u pravougaonik i prepoloviti na pola po dužini. Na vrh testa celom dužinom staviti sir 
100 g i uviti u rolat. Ispadne 4 rolata. Rolate iseci na zeljenu dužinu premazati umucenim žumancetom i 
mlekom, posuti susamom i peci na 250°C.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min


