Fantastik pica

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna belog
100 mitople vode
50 mimleka

30 mlulja

1suvi kvasac

1,5 kaSicicasoli
1/2 kasSicice Secera

Zanadev:

30 gkrem sira

30 gkecapa

50 gkozjeg sira

50 govcijeg Sira

100 gsunke pileci parizer
po Zeljiorigana

Priprema

Prvo umesiti testo. U ciniju staviti brasno, kvasac, ulje, mleko, vodu, sol, Secer i umesiti rukom. Testo nek
odstoji 20 minuta.

Zatim garazvuci tanko, premazati ga krem sirom, dodati kecap, i Sunku. Zatim preko toga posuti iseckan ovciji



i koziji sir. Opet malo kecap preko i origano.

Peci u zagrejanoj rerni 20-30 minuta na 220 stepeni.

Savet

Sluziti uz jogurt. Prijatno.



