Urmasice (13)

tezina: srednje

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

o 2jgeta

2 SoljiceSecera

2 Soljiceulja

8 Soljicabradna

1 kesicapraska za pecivo

Preliv:

e 10 SoljicaSecera
¢ 10 Soljicavode
e 1limun

Priprema

Testo zamesiti od jagja, Secera, uljai brasna. Polako dodavati brasno da ne bude testo tvrdo.

Zatim uzimati kuglice u velicini orahai formirati urmasicu, pa staviti narende da bi se napravila Sara. Jasam
stavljalai orah ali ne mora. Urmasice redjati u pouljenom plehu.

Peci u rerni na 200°C dok ne dobije lepu bojul.



Secer i vodu staviti u Serpu i staviti da se kuva. Naseci limun nakolutove i dodati u Serpu. Sve kuvati 5 minuta.

Vruce urmasice preliti vrucim prelivom. Prijatnol

Savet



