Krompir sa Sampinjonima

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkrompira

2 glavicecrnog luka

200 gSampinjona

maloso

mal obiber

malosuvog biljnog zacina
1 kaSikabrasna

2jgjeta

1 caSajogurta

malo ulja

Priprema

posebno prodinstati. Dinstane koolutove krompira poreati ha dno tepsije a preko pecutke salukom. U toku
dinstanja sve posoliti, pobiberiti i stavite zacine. Prelijte sadve caSe vode i pecite poklopljeno u rerni na 45
minuta do sat vremena. KaSiku brasna pomeSgjte sajgjimai jogurtom, posolite i prelijte preko pecenih krompira
i Sampinjona. Vratite joS desetak minuta u rernu. Skinite poklopac i pecite dok blago ne porumeni.

Savet



