Rizoto sajajima

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka

150 gmariniranih Sampinjona
200 gpirinca

1 konzervatunjevine

2 kuvanajgjeta

1 kasicicasuvog biljnog zacina
1 kaSicicabibera

maloulja

Priprema

Na zagrejanom ulju proprZiti sitno seckan crni luk. Zatim dodati Sampinjone, prziti 5 minuta.

Dodati obaren pirinac.

Zatim dodati oceenu tunjevinu.

Jaja sitno iseckati paih dodati i sve lepo gediniti. Zaciniti po ukusu i skloniti sa Sporeta. PosluZiti toplo.

Savet



