Juneca corba (3)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gjuneceg mesa
15argarepa

1 glavicacrnog luka
2 kasikeulje

po ukusuzacini

po potrebivoda

2 listalovora

3 kasikebrasno

Priprema

Meso iseckati nasitne kockicei staviti ulonac u kome ce se kuvati. Dodati Sargarepu i crni luk (celu glavicu-
ocigtiti i oprati paje celu staviti u lonac). Potom dodati lovorov list, ulje, naliti vodom, posoliti i staviti dase
kuva. Kadameso i povrce budu skuvani, meso izvaditi te tecnost iz corbe procediti i sipati u drugi lonac u kome
je prebaceno skuvano meso. Sargarepu i crni luk usitniti u blenderu (ili izgnjeciti viljuskom), staviti u lonac,
zaciniti po ukusu (dodati so, biber i meSavinu suvog biljnog zacina). Posebno razmutiti 3 kaSike brasna u malo
hladne vode, sipati u lonac, meSati te ukuvati. Kad dobije zeljenu gustinu, skloniti savatre, servirati i posluZiti.

Savet

orba je veoma ukusna.Mozete koristiti junee meso od butaili vrata-po zelji.Prijatno.



