Dzem od jagoda i aronije

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:
e 5kgjagoda

e 500 garonije
o 2 kgSecera

Priprema

Imala sam zamrznute jagode sa Secerom, ostavila sam ih da se led otopi. Ovako pripremljene jagode sipajte u
Serpu u kojoj ce se kuvati. Stavite Serpu natihu vatru, jaimam Sporet * smederevac*, uzivanje je kuvati na
njemu. Kuvajte jagode i povremeno meSgjte drvenom varjacom. Kada dZzem bude na pola kuvanja dodajte
aroniju. Nastavite sa meSanjem. Kadaiza varjace ostane trag, vidi se dno Serpe, dzem je kuvan.

I stovremeno sam naisti nacin saistim merama kuvalai dzem od djiva. Sljive su bile sveZe, samo su poSecerene
ostale da prenoce i otpuste sok.

Dok se dzem kuva pripremite tegle, stavite ih u rernu da budu tople. Vreo dzem sipajte u tople tegle, zatvorite
metalnim poklopcima, odloZite ih u kartonsku kutiju koju dobro *uSuskate* u cebe. Ostavite tako da se ohladi.

Hladne tegle odlozite na stalno mesto boravka.

Savet



