Cijepane paprike

tezina: srednje
za: 7 osoba

vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

15 kgpaprike (crveneili bijele)
1lulja

1 Isirceta 9% akohola

800 gsoli

400 gSecera

lvinobran

1konzervans

2 kesicebiberau zrnu

300 ghijelog luka

po potr ebisvezeg perSuna

Priprema

Paprike oprati izvaditi semena, iseci nacetvrtinei staviti u dublji sud (bure od 30kg). Pomijesati ulje, sirce,
Secer, so, vinobran, konzervansi biber sve gediniti i naliti na paprike. Staviti mrezu plasticnu i stavti nesto
tesko (jasam veliki kamen). Ostaviti da ostoji 24h poktiveno.

U tegle redjati paprike i red paprike red belog luka seckanog i perSuna seckanog, i zbijati da stane vise nakrgj
staviti plasticnu mreZicu zategle i sipati smesu $to su pustile u bure (dok su paprike stojale 24h). Zatvoriti tegle
poklopcem i ostaviti ga hladno mesto.

Savet



MozZete samo bijele paprike same, ili crvene amozei mrsavina.



