
Paprike i sir

Sastojci

Potrebno je:

5crvenenih paprika
250 gsitnog sira
po ukususoli
1 kašicicasuvog peršuna

Još:

100 gsitnog sira
2 kašikepropecenog susama

Priprema

Paprike ispeci i oljuštiti. Preseci paprike na pola i ocistiti od semenki posoliti ih. Na tacnu reati paprike - sir - 
paprike - sir - paprike - sir. Odozgo posuti suvim peršunom i dekorisati kuglicama od sira koje uvaljamo u 
propeceni susam.

Savet

Brzo predjelo.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


