
Puding desert sa coko keksicima

Sastojci

Potrebno je:

1 kesicapudinga sa ukusom karamele
1/2 lmleka
2 kašikešecera
16 komadacoko keksica
2 kašikesuvog groža

Priprema

Prašak za puding razmutiti sa 100 ml mleka. U 400 ml mleka staviti šecer, zagrejati (ali da ne provri) i zakuvati 
puding, mešati da se zgusne. U modlice sipati po malo pudinga.

Staviti lomljene coko keksice i i suvo grože.

I preko puding.

Dobro ohladiti, prevrnuti na tanjirice i uživati!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


