Pita sa djivama (7)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

250 gSecera

200 gmargarina

2 jgjeta

1 kesicapraska za pecivo
1kgdjiva

5 kaSikamlevene plazme
3 kaSikeSecera

1 kaSikaSecerau prahu

Priprema

Od margarina, jaja, Secera, brasnai praska za pecivo zamesiti testo. Testo spljostiti i staviti u frizider na pola
sata. Sljive ocistiti od kogtica. PomeSati Secer, plazmu i 8jive. Kalup za pitu dobro premazati margarinom. Pola
testarazviti u krug i staviti u kalup da pokrije dno i stranice, visak skinuti nozem. Sipati djive. Drugu polovinu
testarazvuci i iseci nalente. Staviti preko Sjivai isplesti. Dekorisati po Zelji. Peci pitu na 180°C dalepo rumene
boje. Posuti prah Secerom prohlaenu pitul.

Savet



