Govel lonac

> e
Kot cﬁf whe e 5-‘#%*.;?!51“
tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kggoveih nicli

3 glavicecrnog luka
4 cenabelog luka

2 svezepaprike
3lovorovalista

2 dlbelog vina

400 gkrompira

1 ljunece supe

po ukusuzacini

3 kasikeulja

Priprema

kolutove, abeli luk sto sitnije iseckati. Krompir oljustiti. Prekriti dno Serpe redom 3nicli. Posuti s malo sveze
paprike, crnog i belog lukai staviti lovorov list. Isti postupak ponoviti dabi se utroSio preostali materijal i
zavrSiti sa Sniclama. Preliti jJunecom supom da ogrezne i kuvati na umerenoj temperaturi bez meSanja, dok meso
napola ne omek3a. Serpu izmaci saringle pa odgore poslagati kolutove krompira. Sipati belo vino i malo supe
da krompir ogrezne pa kuvati dok svi sastojci ne omeksajul.

Savet



