Pasulj izrerne sa belim lukom

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpasulja

suvi biljni zacin

biber

3-4 kasSkebrasna

3 srednje glavicecrnog luka

3 glavice belog luka

1 kasikamlevene paprike slatke
po potrebivoda

po potrebiulje

Priprema

Otrebiti pasulj i naliti gavodom da odstoji vece pre kuvanja.

Promeniti vodu i staviti da se kuva sa dve-tri glavice crnog luka. Dok se kuva proveriti dali je luk omeksao, pa
gaizmeljati viljuskom.

Zaciniti suvim biljnim zacinom. Zatim u tiganj proprziti beli luk, zaciniti ga biberom, pa dodati pasulju. Kad
ostane vode koliko da prekrije zrna, u istom tiganju uprZiti brasno i mlevenu papriku, (paziti da se paprikane
preprzi). Pai to dodati u pasulj.



Pasulj premestiti u tepsiju, uvec, ako je potrebno (zbog prostora u rerni), i ubaciti ga u vec zagrejanu rernu na
15-20 minuta samo da uhvati koricu. Gotovo...

Savet

Mozete dodati kobasice, slanine ko Sta voli. Ja ngjvise volim 'kolt' sa puno belog luka. | uz domau pogau,
naravno. Prijatno.



