
Krompir na moj nacin

Sastojci

Potrebno je:

5-6krompira
2 vece glavicecrnog luka
200 gspanaca
2 cenabelog luka
3 kašikeulja
po ukususuvi biljni zacin

Priprema

Crni luk naseci na kockice u tiganj sipati 1 kašiku ulja i dinstati luk na laganoj temperaturi po potrebi doliti 
malo vode zaciniti sa suvim biljnim zacinom.

Spanac oprati i iseci na sitno. U tiganj sipati 1 kašiku ulja dodati spanac i sitno seckan beli luk, posoliti. Dinstati 
dok ne ispari voda koju spanac pusti.

Krompir oljuštiti i iseci na tanke krugove (seci na se ka gde se riba kupus). Krompir zaciniti suvim biljnim 
zacinom i 1 kašikom ulja. Uzeti modle za proje - mafine i reati. Krompir - luk - krompir - spanac - krompir - 
luk - krompir posuti susamom i peci na 200°C dok ne porumeni.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 60 min


