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tezina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

lvanil Secer

1 SoljaSecera

1/2 Zoljeulja

4 kaSikemleveni rogac

1 kesicepraska za pecivo
200 ggrckog jogurta

1/2 Soljeintegralnog brasna
1/3 Soljebelog brasna

1 kockicamargarina

3 kasikeintegralnog brasna
3-4 kasikepekmeza od kajsija

Priprema

Mikserom penasto izmutiti jaja savanil Secerom i Secerom. Dodati grcki jogurt, ulje, rogac i pekmez, palagano
varjacom izmesati.

Dodati brasno integralno i belo, i paSak za pecivo, pa varjacom prevrtati dok se ne razbiju grudvice.



Margarinom namazati dublju manju tepsiju i posuti integralnim brasnom. Rernu zagrejati na 220'C, pa smanjiti
na 180'C. Sipati smesu u tepsiju i peci oko 20 minuta.

Savet

Prohladiti i sei na kocke. Odozgo moze glazura od okolade ili prah Seer. Namaje ukusno i bez toga.



