Posne buhtle

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimlake vode

10 gkvasca

2 kaSikeSecera

1 prstohvatsoli

50 mlulja

oko 450 gbrasna
Zanadev:

po potrebidZzem od kgjsije
Zaposipanje:

po potrebiSecer u prahu

Priprema

U odgovarajucu posudu uliti 100 ml mlake vode, umeSati izmrvljen kvasac, dodati 1 kaSiku Secerai 1 kaSiku
brasna, sve izme&ati i ostaviti da nadoe. Brasno usuti u dublju posudu, dodati nadosli kvasac, 1 kaSiku Secera,
ulje, preostalu mlaku vodu (100 ml), posoliti te zamesiti mekSe testo. Ostaviti da nadoe. Nado3lo testo
premesiti...

...I podeliti na 6 jufki.

Svaku jufku razviti oklagijom i na svaku staviti po kasicicu dzemaod kajsije...



...skupiti krajeve formiragjuci loptice.

Kalup za kuglof premazati margarinom te poreati loptice. Pokriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da odstoje
20 minuta. Peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 30 minuta.

Gotove buhtle izvaditi iz rerne...

...posuti Secerom u prahu. Osraviti da se prohlade, servirati te posluZiti

Savet

Umesto dZzema od kajsije moZete koristiti neki drugi dZzem (pekmez) - po Zelji. Probajte, veoma su ukusne.
Prijatno.



