Posna rozen torta (2)

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 mlsojinog mlijeka (okus vanilija)
3pudinga (okus dlatka pavlaka)

5 kaSikaSecera

250 gmargarina

150 gSecera

1 pakovanjerozen kora (rozih)

1 Iposnog tecnog Slaga

100 gljednjaka

Priprema

Skuhati pudinge na sojinom mlijeku sa 5 kasika Secera. Ohladiti. Umutiti staub Secer i margarin pa postepeno
dodavati puding i dobro umutiti. Dodati malo tecnog Slaga po potrebi ako vam bude pregust fil a gusci treba
biti. Ljesnjake proprziti kratko pa samljeti a da ostane par komadica vecih da se ogeti kad se jede pa dodati u
fil. Slag umutiti. Kora- fil - 8ag - kora - fil - dag... Tako dok ne utroite kore. Premazati 8agom cijelu tortu.

Savet

Tortaje prelijepal



