
Pita sa šunkom i kackavaljem

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora
3jajeta
100 mlulja
1 cašabrašna
1 cašujogurta
1 kašicicasoli
300 gšunke
200 gpavlake
200 gkackavalja
maloorigano
malobosiljak
malokim
malosusam
1 kesicapraška za pecivo

Priprema

Umutiti jaja, brašno, jogurt, ulje, so i prašak za pecivo. Prve tri kore premazati sa filom.

etvrtu koru premazati pavlaku i posuti šunkom.

Petu koru premazati pavlakom i posuti kackavaljem.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 20 min



Uviti koru u rolat, ponoviti postupak dok ne potrosite sve kore. Staviti sve u pleh premazati jajetom i posuti 
(kimom, susamom) i peci 30 minuta na 200 stepeni.

Savet

Prijatno!


