
Rolovana pogaca (2)

Sastojci

Potrebno je:

1jaje
1žumance
500 gbrašna
30 mlulja
300 mlmleka
1 kašicicasoli
15 gsvežeg kvasca
1/2 kašicicešecera

Za premaz:

75 gmargarina
1 belance
1 kašikasusama

Priprema

Kvasac sa šecerom i toplim mlekom ostaviti da nadoe. Zamesiti testo dodajuci brašno, ulje, so, 1 jaje i žumance. 
Testo ostaviti da nadodje.

Nadošlo testo premesiti i razviti tanko.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min



Razvijeno testo premazati margarinom uviti u rolat i iseci na manje rolatice 4cm širine.

Reati ih u podmazan pleh, premazati belancetomi posuti susamom. Ostaviti 10 minuta da testo nadoe i peci u 
zagrejanoj pecnici na 180 C dok blago ne porumeni. Prijatno! Vrucu pogacu premazati sa malo otopljenog 
margarina.

Savet


