Keks sa kukuruznim brasnom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Porebnoje:

300 gbrasnatip 400

300 gkukuruznog belog brasna
1 kesicapraska za pecivo

225 gmargarina

75 mlruma

180 gsuvog groza

e 225 gSecera u prahu

e 6Zumanaca

e 1 prstohvatsoli

Priprema

Potopiti suvo groze u rum oko 15 minuta. Prosgjati brasno sa praskom za pecivo i pomeSati sa kukuruznim
brasnom, Zumnacima, Secerom u prahu, margarinom i zamesiti testo. Na krgju dodati suvo groze. Staviti testo
dva sata u frizderu. Potom brasnjavim rukamaformirati valjke. Seci nal cm debljinei reati u pek papirom
oblozen pleh. Ostavite vise mestaizmeu keksa jer se Sirei rastu tokom pecenja. Peci na 175 stepeni 15 minuta.
Peceno ostaviti 10 minuta u plehu.

Savet



