Domacerol virSle

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera
1/2 kvasca

1 dimleka

1 dljogurta

ljaje

1 pakovanjevirdli
3 kasikeulja

Priprema

U 1 dl mleka staviti polakvasca, kasicicu Secera, 3 kasicice brasnai ostaviti 10 minuta da nadoe. Kada je
nadoSao kvasac dodati jogurt, so, ulje i bradno. Umesiti srednje meko testo. Kada je testo naraslo podeliti na
male loptice. Razvuci lopticei stavljati virdlu i uvijati u rolnice.

Reati rol virSle u pleh i premazati jgjetom. Peci 30 minuta na 180 stepeni. Pecenerol virde premazati samalo
ulja

Savet

Jako mekane i vazduSaste. Prijatno!



