Musaka sa Sunkom
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Sastojci

Potrebno je:

1 kg krompira

200-250 g secene Sunke

1dl ulja

50 g kackavalja (ili sira nasecenog natanke reznjeve)

Zaumak:

10 g maslacaili margarina

20 g brasna

2-2,5 dl mleka (polovinatoplog)
1/2 dl paviake

1 Zumance

Priprema

Krompir oljustiti i blago skuvati u slanoj vodi. Kada je mekan, ocediti gai iseci nakolutove. Reati krompir-
Sunka-sir. Peci na 220 stepeni oko 30 minuta.

Maslac zagrejati dodati brasno, priti, ali paziti da ne porumeni, polako dolivati hladno, pa mlako mieko. Na
tihoj vatri kuvati 5-10 minuta.

Pavlaku i Zumance dobro umutiti, pa uz stalno meSanje, dodati malo ohladjenom beSamelu. Negde na polovini
pecenja musake, preliti je beSamelom i zapeci. Prijatno!



