tezina: srednje
za: 9 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Kora:

6jga

400 gSecera

400 gbrasna

3 Soljeulja

2 kaSikekakao

1 kesicapraska za pecivo
Fil:

500 mimlijeka

4 kaSikeSecera

9 kaSikabrasna

250 gmargarina
200 gSecera u prahu
Glazura:

100 gcokolade

3 kasikeulja

200 gkokosa

Priprema

Kora: Umutiti jgjai Secer, dodati ulje sve gediniti. Dodati brasno, kakao i praSak za pecivo sve gediniti. |zruciti
u cetvrtasti pleh peci 30 minuta na 180C. Kad je kora pecena vaditi krugove sa plasticnim tulumbarom, svaki
krug joS isecki na sredinu napraviti dva kruga.

Fil: Dobro umutiti braSno samalo mlijeka, a ostatak mlijekai Secer pomijesati staviti da provri. U uzavrelo



mleko dodati umucenu smesu (mleko i brasno) skuvati fil uz stalno mijeSanje. Ostaviti da se hladi, po nekad
pomijeSati. Margarin i Secer u prahu gediniti fino, dodati u ohlaen fil, sve gediniti. Na jedan krug staviti po
kasiku filai poklopiti drugim krugom. Tako svaki krug filovati, valjati okolo u kokos. A odozgo rastopiti
cokoladu samalo uljai premazati vrh Subare. Ostaviti u friZider.

Savet

Nemojte davam je fil mnogo redak.



