Keks kolac sa bananom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zafil:

800 mlsojinog mleka
2 pune kasSke brasna
3 pune kasikegustina
2 kasikekakao praha
1 Solja (180ml)Secera
100 gposne cokolade
50 gmargarina
2banane

Ostalo:

¢ 50 komposnog keksa

e po potrebimleveni lednik
e 200 mlsojinog mleka

o 2 kaSikeruma

Priprema

IzmeSati bradno, gustin i kakao samalo mleka (od onih 8 dl). Mleko staviti da provri i dodati Secer. Kad provri
dodati meSavinu brasna gustinai kakao praha. Skuvati fil. Dodati cokoladu i margarin i sve izmeSati da se
izjednaci. Naradnu povrsinu razvuci foliju u par slojevai reati keks koji se kratko umoci u mleko sa rumom.
Premazati filom. Ponovo reati keks umocen u mleko i premazati filom. Na sredinu staviti banane (meni su
trebale 2) i poreati keks sa strane, takoe umocen u mleko. Premazati filom i ponovo poresti keks. Premazati
filom i popuniti supljine oko banane. Foliju podici saobe strane da se sastavi keks u sredini. Zamotati foliju i



ostaviti u frizider da se stegnei ohladi. Pazljivo skinuti foliju i staviti natacnu za serviranje. Posuti mlevenim
leSnicima.

Savet



