Lesnik - karamel stanglice

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kore:

9belanca

9 kaSikaSecera

3 kaSikebrasna

12 kaSikamlevenih lesnika

Fil:

9zumanca

250 gSecera

200 mimleka

70 ggustina

250 gmargarina

100 glednik karamela

50 glednika za dekoraciju

Priprema

Pecite 3 kore od po 3 belanca, 3 kaSike Secera, 1 kaSike brasnai 4 kadike mlevenih lesnika. Zafil Zumanca,
Secer, mleko i gustin kuvajte na pari, pri kraju dodajte rastopljene karamele. Kad se fil ohladi, dodajte margarin.

Filujte kore i poslednju na vrhu nakon fila pospite mlevenim leSnicima.



Seci kolac na Stanglice.

Savet



