Muckalica (3)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

500-600 gsvinjske plecke
4-5 Sargarepe

2crvene paprike

2 zute paprike

4-5 cenabelog luka

250 ml piva

200 ml paradajzaisflase
po potrebi ulja

po ukusu soli

1/3 kasSicice bibera

1 kasicica karija

1/2 kasicice bosiljka

1/2 kasicice mgjcine duSice
nekoliko listalovora

1 kasika aleve paprike
malo umbirau prahu

Priprema

Meso saseckati ha komade, na kocke. Paprike i Sargarepu saseckati natanje trakice. Beli luk takoe saseckati. U
nauljenoj dubljoj Serpi staviti meso i povrce i meSati da se melo uprZi i povrce omekSa. Dodati i soi beli luk i



kada se sve malo uprzi doliti malo vode i nastaviti sa krckanjem. Dodati i ostale zacine, biber, kari, lovor,
bosiljak, majcinu dusicu, biber, umbir. Kada je sve pri kraju umesati i alevu papriku. Naliti smesu paradajzom iz
flaSe pa sve izmeSati. Zatim naliti i pivom i krckati joS malo pa vruce posluziti uz domaci hleb.

Savet

Ko voali ljuto dodatak tucane paprike je pravi pogodak. Uz domai hleb iz Spoteranadrvai kupusaiz kace
posutog sa malo aleve paprike, ruak za polizati prste. Prijatno :)



