Origano Stapici

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

1 kockakvasca
450 mltople vode
300 mlulja

1 kaSicicasoli
900 ghbrasna

Zaposipanje:

e 3 kaSicicesuvog biljnog zacina
e 3 kaSicicedeve paprike
e 3 kaSiciceorigana

Priprema

Kvasac staviti u mlaku vodu da se aktivira. zatim dodati ulje, so i postepeno dodavati brasno. Umesiti testo pa
podeliti nadvadela. Ne cekati da naraste. Jedan deo razvuci u pravougaonik.

Odozgo staviti polovinu mlevene paprike i ravnomernu rukama utapkati u testo, pa zacin i nakraju origano.

Seci natrakei uvijati u spirale.



Reati u pleh i peci na 220 stepeni. Isto uraditi i sa ostatkom testa.

Savet



