Obican kolac s pekmezom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 20 gkvasca

300 g brasna

60 gmekog margarina
1Zumance

na vrh nozasoli
1limun

1,5 dImleka

60 gSecera

Zafilovanje:

e po potrebipekmez od djiva

Za premazivanjetesta:

e 1belance

Priprema

Podici kavasac u ciniji samalo Secera, malo toplog mlekai kaSikom brasna. Dodati bradno, ostatak Secera,
omeksali margarin, Zumance, so, rendanu koricu od polalimuna, ostatak mlakog mlekai umesiti testo. Ostaviti
da testo uskisne pa galagano premesiti. Podeliti natri jednaka dela.



Ostaviti malo da se testo ponovo podigne, razviti tanje, na polovinu testa namazati pekmez, drugu polovinu
zaseci. Ivice premazati ulupanim (viljuskom) belancetom, preklopiti i pritisnuti prstima. Ostaviti da testo lepo
uskisne u plehu. Premazati ostatkom belanceta. Peci na 180C. Peceno odmah pokriti krpom da omeksa, ohladiti
i posuti prah Secerom i vanil Secerom.

Savet



