Kolac sa makom i jogurtom

v 3 '
, - d X

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

400 mljogurta

50 mlulja

100 gmaka

1 caSa od jogurtaSecera
2vanil Secera

2jgeta

250 gbrasna

1 kesicaprasSka za pecivo

Zapreliv:

e 1 caSaSecera
e 300 mlvode

Glazur a:

¢ 100 gcrne cokolade
¢ 50 ghele cokolade
o 2 kaSkeulja

Priprema

Dvajgjaumutiti sa Secerom i vanilinim Secerom penasto, vrlo je bitno dajaja budu lepo umucena, da pobele.



Zatim dodati vanilin Secer, jogurt, ulje, brasno, mak i praSak za pecivo. Testo treba da bude srednje gustine.

Pripremiti pleh tako Sto se namauljem i izlupa samalo brasna. Uliti u plehi peci na 200 stepeni oko pola sata.

Dok setesto pece napraviti preliv od Secerai vode. Kada se kolac ispece vruce testo preliti vrucim prelivom.
Ostaviti da se ohladi. Zato vreme napraviti glazuru od crne cokolade i ulja. Premazati ohlade kolac crnom
cokoladom i pustiti da se vrlo malo ohladi, patek onda narendati belu cokoladu kako bi ostale Sare.

Savet

Okrajci se ngjpre pojedu, jer su ngjsoniji. Prijatno!



