Kolac od bundeve

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

50 gmlevenih lednika

300 gsmeeg Secera

150 gsuvog groza

djgeta

500 grendane bundeve

200 gputera

1sok i rendana korica pomorandze
1 kesicapraska za pecivo

mal oSecer u prahu za posipanje

Priprema

Suvo groze preliti vrelom vodom i ostaviti 5 minuta da nabubri, a zatim procediti.

Pomesati brasno, praSak za pecivo, a zatim prosgjati u posudu. Dodati Secer, suvo grozZe, mlevene lednike
promesati. | stopljenom puteru dodati umucenajaja, sok i rendanu koricu od pomorandze i dodati suvoj smesi od
brasna. Zatim dodati rendanu bundevu i sve zajedno promesati.

Pleh obloZiti pek-papirom i sipati pripremljenu smesu.

Peci na 180 stepeni oko pola sata.



Prohlaeni kolac iseci nakocke, posuti Secerom u prahu i posluZziti.

Savet



