Kikiriki piletina sa prelivom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 800 gpiletine
¢ 300 gkikirikija
e Jjgeta
e 200 gbrasna
e 100 mlulja
Zapréliv:

¢ 200 mimajoneza
¢ 180 mipavlake
¢ 1 glavicabelog luka

Priprema

Meso odvojiti od kosti, iseci kao file, palagano izlupati. Kikiriki samleti u secku, ne previse sitno. Umutiti jgja,
azato vreme zagrejati ulje. Pohovati tako &to piletinu prvo uvaljamo u bradno, pajaa, pakikiriki i przimo.
Pohovano meso staviti na ubrus da upije visak masnoce.

Preliv spremamo tako sto pomeSamo majonez i pavlaku, pa u to dodamo sitno iseckan beli luk. Kao prilog
mozete posluziti pire od krompiraili pilav.



Savet

Piletina bude bas hrskava, a pun pogodak sa prelivom. Prijatno!



