Puzci salesnicima

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 500 mimleka

1 kockakvasca

1 kaSicicaSecera

1 prstohvatsoli

po potr ebibrasno

200 mlulja

100 gmargarina za premazivanje testa

Zafil:

e 250 gmlevenih lednika
1 kaSikakakao

po ukususecera

1 aromaarak
3belanceta

Zaprédliv:

¢ 200 gmlevenog Secera
e 3 kaSkevode

Priprema



Izmeviti kvasac u mlako mleko. Dodati Secer i so. Ostaviti da nadoe. Zatim staviti brasno, Zumanca, ulje. Sve
gediniti. Dobro izmesiti. Testo treba biti mekoce kao za kiflice.

Podeliti na 6 obgica. Dve obge premazati margarinom, atrecu staviti gore. Tako isto uraditi i saostale tri obge.
Ostaviti da odmori.

Kadaje odmorilo razviti tanko zatim staviti leSnike, kakao, Secer, belanca, aromu.

Uviti u Strudlu. Tako isto i sadrugom obgom. Dobicete 2 Strudle.

Seci ha 3cm zatim reati u tepsiju obloZenu papirom za pecenjei peci na 180 stepeni oko 30 minuta.

Preliv: 1zmeSati Secer i vodu. Preliti preko toplih puzica

Prijatno!

Savet

Puzie mozete drzati i u zamrzivau. Kolajelep i izdasan.



