Carska pita (14)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

2 ca3e (od 2 dl)bradna T-400
1 caSakukuruznog brasna
250 mljogurta

100 miulja

1 kesicapraska za pecivo
100 gdunke

100 gparizera

100 gcajne

4kisela krastavcica

2 kasicicesoli

Priprema

Jajaumutiti penasto, posoliti, padodati jogurt i ulje. Sitno iseckati Sunku, parizer, cajnu i krastavcice

Obicno i kukuruzno bradno pome3ati sa praskom za pecivo. Dodati u umucenajaja, palagano gediniti
varjacom. Zatim lagano umesati sve iseckane sastojke.

Tepsiju nauljiti, posuti braSnom i izliti smesu. Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 20 minuta, odnosno



dok ne porumeni.

Savet

Po receptu idei 100 grama sirai malo seckane kisele crvene paprike. Ja nisam stavilajer moji ne vole.



