Puzci sa sirom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kockakvasca

1 kgmekog bradna
1 (250 gymargarin
500 mimleko

po Zeljisusam
47umanceta

e 400 gsira

e 3 kaSicicesecera

e 150 mlvode

e 1,5+1,5kaSicicasoli

Priprema

U 500 ml toplog mleka dodati 150 ml tople vode, kocku kvasca, 3 kaSicice Secerai 2 kaSike brasnai ostaviti da
nadoe. U veliku posudu sipati 1 kg bradna, 1,5 kaSicicu soli, i dodati narastao kvasac. Premesiti i ostaviti da
nadoe. Podeliti testo na4 jednake lopticei svaku razvuci §to tanje. 1 margarin umutiti penasto sa 3 Zumancai
1,5 kasicom soli. Preko prve istanjene lopte namazati margarin pa staviti drugu, premazati ponovo pa staviti
trecu, premazati ponovo margarinom pa staviti cetvrtu istanjenu loptu. Na nju stavite izgnjecen sir pomeSan sa 1
jaletom. Polako i crsto uviti kao rolat. Seci na2-3 cm i reati na pek papir. Premazati sa 2 kaSike mlekai 1
Zumacetom koje ste prethodno pomesali. Posuti susam po Zelji. MoZete napraviti i dvarolata od po 2 istanjene
lopte od testa tako ce puzici doci man;ji (tako izae oko 30-40 puZica precnika oko 7-8 cm)

Savet



