
Piletina mix

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg filea
500 mlbelog vina
2 kašicicesenfa
100 gsuve slaninice
200 gkukuruza šecerca
50 gpirinca
100 mlneutralne pavlake
po potrebiso
po potrebibiber
po potrebiorigano

Priprema

Belo meso iseci na kockice i dinstati u belom vinu na laganoj vatri. Kada skoro sva tecnost ispari dodati senf i 
sitno iseckanu slaninicu. Može malo ulja samo da bi dobilo boju i zapržilo se. Dodati obareni pirinac i kukuruz i 
pavlaku. Promešati i pustiti malo da krcka. Pred kraj dodati zacine. Kada sklonite sa vatre umešajte sitno 
iseckane kisele krastavcice.

Savet

Ja sam ubacila i malo susama, to je po želji. Odlino ide uz belo vino. Prijatno ;)

težina: srednje

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min


