Przeni ravioli sa spanacem i rikotom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjeraviola sa spanacem i rikotom
e po potrebiprezli

e 2jgeta

e PO potrebisuncokretovog ulja

Priprema

Staviti vodu da provri, pa zatim dodati raviole. Kuvati dok pasta ne ispliva na povrainu. Ocediti dobro od viska
vode. Zagrejati ulje, azato vreme umultiti jgja. Raviole jedan po jedan stavljati prvo u jaja, pau prezle, pa opet
ujagai u prezle kako bi korica bila hrskava. Polako ih reati u tiganj savrelim uljem i prziti dok ne dobiju zlatnu
boju. Nakon przenja poloziti ih na ubrus kako bi upio visak ulja. Servirati saumakom ili salsom po zelji.

Savet

Ja sam koristilaraviole sa spanaem i rikota sirom, avi mozete koristit raviole sa bilo kojim filom. :)



