Kakao kutlaca torta

Sastojci
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12 kaSika Secera

12 kaSikamleka

12 kaSika brasna

1 kaSika kakaoa

1/2 praska za pecivo
2 kasike ulja
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11 mleka

18 kaSika Secera

1 cokolada za kuvanje
1 margarin

200 g mlevenih oraha
200 g Slaga

Priprema

Kora: Umutiti jajai Secer, pa postepeno dodavati sve ostale navedene sastojke. Idu dve kore. Peci u zagrejanoj
rerni na 150 stepeni. Svaku koru preseci na pola uzduz.

Fil: Natihoj vatri kuvati 1 | mleka, 18 kaSika Secerai 1 margarin, pri kraju dodati 1 cokoladu za kuvanjei 200 g
mlevenih oraha.

Fil uzimati kutlacomi filovati svaku koru.



Odozgo clag.



