Prhke kiflice (2)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

400 gbrasna

Imargarin

2 kaSikepavlake

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSikasecera

na vrh nozasoli

1limun

Fil:

e 2belanca
o 2 kaSikeSecera
e po potrebi mleveni orah

Ostalo:

e po potrebiSecer u prahu

Priprema



U ciniju staviti omekSali margarin, izmrviti sabraSnom i praSkom za pecivo, dodati kaSiku Secera, so, narendanu
koru od polalimunai pavlaku. Ako je potrebno dodati joS malo pavliake i umesiti glatko testo. Podeliti na4 dela
i oblikovati loptice.

Zafil umutiti belanca sa Secerom u cvrst sneg pa dodati mlevene leSnike po potrebi da ne bude previSe gusto.

Svaku lopticu razviti u krug, iseci natrouglove, staviti fil i uviti u kiflicu. Peci na 180C da ostanu bele. Ohlaene
kiflice uvaljati u prah Secer.

Savet

Od jednog dela testa sam pravilakiflice, od drugog punilamale korpice i Sapice saistim filom.



