Zimski kolac od sargarepe i jabuke

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 srednjegabuke

3 srednjeSargarepe
djgeta

200 gSecera

lvanil Secer

1 kesicepraska za pecivo
150 miulja

250 gbrasna

1-2 kaSicicecimeta

200 gcokolade za kuvanje
50 gmargarina

2 kasikeulja

Priprema

brasno, praSak za pecivo i cimet po Zelji koliko volite. Kada se smesaizjednaci dodajemo jabuke i Sargarepu.
Dobro izmeSamo varjacom.

Smesu sipamo u manji pleh koji smo pouljili i posuli brasnom. Mojatepsijaje okrugla srednje velicine, aako je
pravougaona moze biti 20x30cm.

U zagrejanoj rerni na 200C pecemo oko 30- 40 minuta zavisi od rerne. Zato vreme pravimo glazuru od
cokolade, margarinai ulja. Preko toplog pecenog kolaca prelijemo vrucu glazuru. Ja sam radi dekoracije preko



crne glazure narendala plus i belu cokoladu. Kolac je ukusan i socan, abrzo i lako se sprema. Prijatno!

Savet

Odlian recept za zimske dane... deca ga oboZavaju uopste se ne prepoznaje daima Sargarepe u njemu



