Gulas domaci meSani

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 270 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gcrnog luka

2 kaSikemasti

300 gteleceg mesa
300 gjareceg mesa
300 gjagnjeceg mesa
1 kaSikaaleve paprike
po ukususo

po ukusubiber

Priprema

Razgrejati mast u dubokom tiganju i dodati iseckan luk. Dinstati do blago Zute boje.
Dodati mesa iseckana nakockicei sve zajedno prZiti pola sata.

Prebaciti sve u duboku Serpu i kuvati nalaganoj vatri 3 sata. Pred kraj dodati alevu papriku i biber po zelji i
ukusu.

Savet

Korisiti domae i sveze proizvode.



