Sweet time tortice

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 midlatke pavlake

50 gSecera u prahu

100 gmlevene plazme

100 gkesten pirea

2 kaSikenutele

Slag

po zeljimrvice za ukrasavanje

Zaserviranje

e O6kartonskih casa

Priprema

Rashadjenoj slatkoj pavlaci dodati Secer u prahu pa umutiti mikserom cvrsto. Dodati 2 kaSike omekSale nutele i
kesten pirea pa umutiti mikserom. Gotovoj smesi postepeno dodavati mleveni plazma keks stalno mesajuci
kaSikom. Sipati u kartonske caSe, malo vise od pola

Ostaviti u frizider bar 30 minuta da se stegne pa dodati Slag. Pre ukraSavanjatortica dajte vremena Slagu da se
slegne pa posle dodajte joS koliko je potrebno. Ja sam napravila greSku jer nisam sacekala sa ukraSavanjem, bila
sam nestrpljiva

Tortice ukrasite cokoladnim ili Sarenim mrvicama, zvezdicama, srcima, biserima, dljokicama... Super su za



decije roendane. Mozete ukrasiti zastavicama, kisobrancicimaili Sta vam padne na pamet.

Savet

Ove aSe imate u kineskim prodavnicama, 6 u pakovanju i uz njih 6 malih plastinih kasika.



